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Herzlich Willkommen
Vermarktung von Imkereierzeugnissen

Informationen tiber:

Klare, saubere Kennzeichnung
Qualitatsanspriiche
Oxymel

Teben Land

Kosmetische Mittel

= Osterreichischer|

Mogliche Kennzeichnungsfehler: NEUE ETIKETTE DES OIB

~ SchrifigroRen— __ Mindesthohen einhalten |
« Sichtfeldregelung - Sachbezeichnung + Nettofiillmenge Biterreichischer Honlg, —
« Lagerbedingungen — richtige Platzierung 5}:":1355:,"':%?'235%:,1%:;3’:;:g. oy
+ Angabe Ursprungsland — gilt auch bei zusammengesetzte LM e
« Nahrwertkennzeichnung — Ausnahme lokaler Verkauf I"d";‘:“"l‘gg Sidosar fbortis
« Angabe allergener Stoffe - 14 kennzeichnungspflichtige el 5

Allergene @ @ g ::
* Quid Regelung - Angabe der Zutatenmenge in Gew.-Prozent N

VERPFLICHTENDE ANGABEN

» Bezeichnuna  (Sachbezeichnung It. Honig-VO);
« Nettoflillmenge (nur in g oder kg angeben);

» Mindesthaltbarkeitsdatum (mindestens haltbar bis:);

« Anweisungen fiir Aufbewahrung/Verwendung;
* Name, Firma  (Imker);
Anschrift (Post Ing muss moglich sein);

« Ursprungsland: (Osterreich + regionale Bezeichnungen méglich);
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BEZEICHNUNGEN VON HONIG LAUT HONIG-VO
UND CODEX B 3 HONIG

1 HONIG
S . 11 Begriffsbesti ich z

Begriffsbestimmungen, Kennzeichnung und Merkmale der Zusammensetzung von Honig sind
in der Honigverordnung?, geregelt.

1.2 Bezeichnung und freiwillige Informationen

Die rechtlich i i nach der Honi st

GeméR den der ist die Angabe
sehen. Honig stammt per Definition von Bienen der Art Apis mellifera.

ig” nicht vorge-

BEZEICHNUNGEN SIND IN DER HONIG-VO
BGBL.NR. 40/2004 IDGF. GEREGELT:

* § 2. Im Sinne dieser Verordnung ist ,Honig" der
natursiiRe Stoff, der von Bienen der Art Apis mellifera
erzeugt wird, ....

« Daher ist es selbstverstandlich, dass Honig nur von
Bienen stammt.

« Folglich ist die Bezeichnung Bienenhonig
,Werbung mit Selbstverstandlichkeiten*

§ 3. HONIGARTEN WERDEN UNTERSCHIEDEN:

1.Nach Herkunft:
1.a) ,Bliitenhonig" oder ,Nektarhonig"
der aus dem Nektar von Pflanzen stammender Honig;

1.b) ,Honigtauhonig"

Honig, der hauptsachlich aus auf lebenden
Pflanzenteilen befindlichen Sekreten von an Pflanzen
saugenden Insekten (Hemiptera), oder aus
Absonderungen lebender Pflanzenteile stammt.

j § 3. HONIGARTEN WERDEN UNTERSCHIEDEN:

2. Nach Herstellungsart oder Angebotsform:

* ,Wabenhonig“ oder ,,Scheibenhonig*

Von den Bienen in den gedeckelten, brutfreien Zellen der von ihnen frisch
gebauten Honigwaben oder in Honigwaben aus feinen, ausschlieflich aus
Bienenwachs hergestellten gewaffelten Wachsblattern gespeicherter Honig,
der in ganzen oder geteilten Waben gehandelt wird.

+ ,,Honig mit Wabenteilen* oder ,,Wabenstiicke in Honig*
Honig, der ein oder mehrere Stiicke Wabenhonig enthalt

§ 3. HONIGARTEN WERDEN UNTERSCHIEDEN:

- ,,Tropfhonig“
Durch Austropfen der entdeckelten, brutfreien Waben gewonnener Honig

* ,,Schleuderhonig“
« Durch Schleudern der entdeckelten, brutfreien Waben gewonnener Honig;

« ,Presshonig“
« Durch Pressen der brutfreien Waben ohne Erwarmen oder mit geringem
Erwarmen auf hochstens 45°C gewonnener Honig;

§ 3. HONIGARTEN WERDEN UNTERSCHIEDEN:

« ,Gefilterter Honig“ = kiinftig nur bei Backhonig erlaubt

Honig, der gewonnen wird, indem anorganische oder organische
Fremdstoffe so entzogen werden, dass Pollen in erheblichem Male

entfernt werden.

« Bei ,,Backhonig*“ ist die Angabe
»nur zum Kochen und Backen“ anzufiihren.
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WEITER KENNZEICHNUNGSMOGLICHKEITEN

* Herkunft aus Bliiten oder Pflanzenteilen,
- vollstandig oder tUiberwiegend der angegebenen Herkunft ist - - und die
entsprechenden organoleptischen, physikalisch-chemischen und
mikroskopischen Eigenschaften besitzt;

« regionale, territoriale oder topographische Herkunft, wenn das
Erzeugnis vollstandig aus der angegebenen Herkunft ist
Flugradius der Bienen muss entsprechend groR sein!

- besondere Qualitétskriterien (z.B. Qualitdtshonig)

CODEX KAPITEL B3

+ GemaR den Anforderungen der Honigverordnung ist die Angabe
,Bienenhonig“ nicht vorgesehen.
Ubergangsfrist fiir die Etikettierung: bis 30.6.2027

« Hinweise auf den Erzeuger als Teil der Bezeichnung sind nicht
zulassig, wie zum Beisp?M

Codex Kapitel B3

L,Friihtracht, Sommertracht oder

Friihjahr oder Sommer* sind zul&ssig.
,Stadthonig*,

,Wiesenhonig“ oder

LAlmhonig" sind zulassig.

Unspezifische Bezeichnungen sind nicht zulassig
(z.B. Grétzlhonig, Landschaftshonig, etc.)

CODEX KAPITEL B3
WALDHONIG VERSUS HONIGTAUHONIG

WALDHONIG

« Fur Honig, der hauptsachlich aus Honigtau von Pflanzen aus
Waldern (insbesondere von Nadelbdumen) stammt, kann der
Begriff ,,Waldhonig* verwendet werden

. BEZEICHNUNG FUR ,,HONIGTAUHONIG*
UBER 800 MIKROSIEMENS:
OHNE CHARAKTERISTIK VON WALDHONIG
(FEHLENDE TYPISCHE FARBE / GESCHMACK)

a) Honig

b) Qualitatshonig

c) Honigtauhonig

d) Mischwaldhonig

e) Sommerhonig oder Sommertrachthonig

f) Nach der Herstellungsart
(z.B. Schleuderhonig, Tropfhonig, Presshonig)

HINWEISE WIE ,,HEIMISCH* ODER.
AUS

Wenn dieser ausschlieRlich aus nur einer —
dem jeweiligen Imker eigenen Imkerei stammt

Am Etikett muss Name und Anschrift des Imkers aufscheinen

Erfolgt die Abflllung nicht vom Imker selbst —
Ist auf diesen Umstand hinzuweisen und der
Abfiiller ist anzugeben
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HINWEISE AUF ,,QUALITAT*

Bei Verwendung dieser Angaben oder der Bezeichnung ,Qualitétshonig*

* liegt der Wassergehalt nicht iber 18 %.

« Derzeit in Diskussion: zuséatzlich
Invertaseaktivitat mind. 37,5 U/kg (Siegentaler) — Ausnahme enzymschwache H
HMF Wert: maximal 15 mg/kg (gewahrleistet bis zum MHD)

BEURTEILUNG
1.3 Beurteilung
1.3.1 Beurteilungsgrundsitze
Die Beurteilung erfolgt gemaR den inen Beurteil stzen des C itels A

3 ,Aligemeine Beurteilungsgrundsatze”.

1.3.2 Beurteilung von Sortenhonigen
Der Beurteilung von Sortenhonigen werden die Daten der Apidologie 35 (2004) $38-S81 ,Main
European unifloral honeys: descriptive sheets” zugrunde gelegt.

LAGERBEDINGUNGEN SIND LAUT CODEX B3
VORGESCHRIEBEN !!

Trocken und vor Warme geschiitzt lagern
Vor Licht und Warme geschtitzt lagern

Ist auf allen Ebenen des Verkehrbringens einzuhalten

OXYMEL

* OXYMEL
Der Begriff setzt sich aus den aus dem Griechischen stammenden Begriffen

oxy (sauer) und Meli (Honig) zusammen.

Oxymel ist ein zusammengesetztes Lebensmittel, traditionell bestehend aus
drei Teilen Honig und einem Teil Garungsessig.

Variable Mischungsverhaltnisse kénnen von 2:1 (2 Teile Honig und 1 Teil
Garungsessig) bis 5:1 (5 Teile Honig und 1 Teil Garungsessig) variieren.

Zur Geschmacksabrundung kénnen zu dieser Grundrezeptur z. B. Gewdirze,

Krauter, Friichte und/oder andere Lebensmittel in geringen Mengen zugesetzt
werden (in Summe maximal 10 %)

OXYMEL

« Produkte, deren Zusammensetzung Punkt 2.1 entspricht, dirfen als
,Oxymel“ bezeichnet werden.

« Bei Zusatz von anderen Lebensmitteln ist in der Bezeichnung darauf
hinzuweisen (zum Beispiel ,Oxymel mit Krautern®).

« Zusatzlich ist im Zusammenhang mit der Bezeichnung das

Mischungsverhaltnis von Honig und Garungsessig anzugeben (zum
Beispiel ,Mischungsverhaltnis von Honig und Garungsessig 3:1%).
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ZUTATEN OXYMEL

« ,QUID*-Angaben (quantitative Angaben der Zutaten gem. Art. 22
LMIV) fiir Honig und Garungsessig sind notwendig.

+ Werden weitere Zutaten zugesetzt, sind hinsichtlich der
quantitativen Angaben die diesbeziiglichen Anforderungen der
LMIV zu beachten.

VERPFLICHTENDE ANGABE DER
LAGERBEDINGUNGEN

« ,trocken und vor Warme geschiitzt lagern®,

« ,vor Licht und Warme geschiitzt lagern®.

+ Um Oxymel vor vorzeitigen Beeintrachtigungen zu schiitzen, sind
die deklarierten Lagerbedingungen auf allen Ebenen des
Inverkehrbringens bis zur Abgabe an die Letztverbraucherin/den
Letztverbraucher einzuhalten.

zeichnung st dese auch
mengenmsiig ) an-
augeben.

ot Oxymel s | Srsicmuens |
Codexkapitel |- [ |fret
B 3 Honig rcr e || e ‘_—.ﬂww
e : e

‘Anwendung;
ein Teeloffel vor dem Frohstock,

Hinweise for den Gebrauch, getrink sind dese heryorgs-
Noch dem Ofnenim [ Nataricher Bodensatz-vor l fettgeschrieben)

Kahlschank aufbewahren, Gebrauch schittel
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Keine Hinweise auf

Anschiif: StraRe; bg/Stiege Energle, Kraftetc.
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NATURBELASSENER HONIG

Vorschau 2026

Einsendedatum: 24. bis 28. August 26

E Cremehonig bereits friihzeitig produzieren
\ Neue Kategorien
Bliitenpollen
Perga

alkoholische Getrénke

IMKERIN DES, JAHRES
BIO IMKERIN DES JAHRES

>21{GOLDENE HONIGWABEN

Siegerehrung

erfolgt am
am 13.11.26.

SUPERSERVICE FUR ALLE IMKER:

Imker

 Honig wird erforderlichenfalls ohne Punkteabzug in die richtige Kategorie
umgereiht (aufwendige Voruntersuchungen entfallen:©!

« Die mit besonders geschulten Verkoster werden mit Tabletts ausgestattet! -
Die Digitalisierung bringt verbesserte Ergebnisse und mehr Informationen fir

« Tag der Siegerehrung wird mit Publikumsevent verbunden!
Zusatzlicher Werbeeffekt fiir uns Imker sowie Publikumsverkostungen

» Nahere Informationen werden noch bekannt ieieben.
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KOSMETISCHE IMKEREIPRODUKTE

VOM OIB ZUR VERFUGUNG GESTELLTES DOSSIER

> [ 1. Vorwort und Informationen

= > [] 2 Prasentation Kosmetik-V01223/09

> [ 3 Leitlinie zur Herstellung Kosmetischer Mittel
> [ 4 Rohstoffe

> [ 5.Propoliscreme nach Zangerl/Reitinger

> [ 6. Propoliscreme Natur pur e\
> B 7. weitere Propoliscremen ni 6{0
> [ 8 Expositionsberechnungen aller 3 Cremen . e(
> B0 9 Kennzeichnungshinweise '\)\0

> [ 10 Eigenkontrolle, Empfehlungen $e\>
>
>
>
>

T3 11 Liste von Gutachtern

3 12 Formulare $0
7 13 Notifizierung Kosmetischer Mittel
7 14 Gesetze

VORAUSSETZUNGEN FUR DEN VERKAUF

Geprifte Rezepturen mit Sicherheitsprotokoll
Besondere Sorgfaltspflicht - eigene Hygieneleitlinie fiir Kosmetikprodukte

Sichere Behalter mit Konformitatserklarung
(Eignung fiir Kosmetika — offene Verpackungsmaterialien — ein Hygienerisiko)

Richtige Kennzeichnung gem. Kosmetikkennzeichnungs-VO

Notifizierung vor dem 1. Verkauf!!

_ REZEPTUREN
VOM OIB ZUR VERFUGUNG GESTELLT

« Diese wurden geprlift und mit einer Sicherheitsbewertung versehen

« Rezeptur ist penibel einzuhalten

« Keine weiteren Zutaten — sonst ist neue Bewertung auf Eigenkosten
durchzufiihren

* Propoliszugabe erfolgt allgemein in der auskiihlenden Phase

* Zukauf von Rohstoffen (Reinheit und Qualitat aus zuverlassiger
Quelle) Wachs, Ole, .....)

HERSTELLUNGSPROZESS

= Vorlage einer Teilnahme an einem Hgienekurs
(Dokumentation Kursdauer, Inhalte Vortragender, Datum)

» Geeignete hygienische Umgebung
« Desinfizierte Oberflachen

» Beachten der Herstellungsablaufe
(Vorgaben bei Propolis und Bliitenpollen)
« Ablaufschema und Dokumentation von Kontrollpunkten

REZEPTUR BEISPIEL

Rezeptur Propoliscreme Zangerl
Rezeptoummer 2/Version

Stoffbezeichnung | _Gewichting | _Anteilein %
migewicht 20020 10000
Vaseline 100,00 3842
Lanolin 100,00 38,42
Propolis 25,00 61
15,00 75
10,00 ,82
La 10,00 82
L ,20 ,07
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—— Kennzeichnungsmuster: . —— ich der dteile nach INCI:
Folgende Angaben miissen i leicht lesbar und deutlich sichtbar auf B ESON D E RE : Lanolin
und Verpackung angebracht sein: KENNZEICHNUNG . e
“Mel
* Hersteller, Name, Adresse DER ZUTATEN B el .
—_— + Nettofiillmenge (ml, g) zum Zeitpunkt der Abfillung (<5g/mi) —_— ; laslaecdua man. it
<M i mit den Worten ,mi Propats Extract

haltbar bis." oder BEGINNEND MIT Pinus Mugo Leaf 0l

Sanduhrsymbol, oder ab 30 Monate Haltbarkeit méglich: - Benzyl Cinnamate, Benzy Benzoate, Benzy, Alkohol

mit Angabe der nach dem WORT
Gffnen - angegeben im Symbol gedffneter Cremetiegel INGREDIENTS:

+ Chargennummer oder Zeichen zur Identifizierung Wir und
+ INCI,
Riech- und Aromastoffe werden mit dem Begriffen Parfum und Die Creme ist duRerlich sie sollte dii und
Aroma Ve i \7 werden. Die Propoliscreme ist zur Pflege der Haut sehr gut geeignet.
3 werden. Vor der Verwendung sollte ein Test am Handriicken auf eventuelle allergische
. ise (wenn Vorsi It. Anhange Reaktionen durchgefiihrt werden.
angefiihrt sind) Bei allergischen Reaktionen wird die behandelte Haut innerhalb kiirzester Zeit rot und

« Verwendungszweck oder Funktion des Produktes (zB. beginnt zu jucken. In diesem Fall darf das Produkt nicht weiter verwendet werden.

* Hautpflegecreme)
- fur. i Kriterien Kennzeichnungsempfehlung:
(Art. 20) nurzur &

https://www.verbrauchergesundheit.gv.at/lebensmittel/kosmetische-

mittel/notifizierung.html

NOTIFIZIERUNG

PRV Kommunikationsplattform
Verbraucher:innengesundheit Tere  Lebensmitel  MandelErport  Ofetich Gesundhei

) Lttt ettt e ot
g Wie wird man Nutzerin des CPNP. « Fur die elektronische Anmeldung beim Ministerium ist bereitzuhalten:
Ol
D Eudogin. P N
= tineAnietung, inden e ity « Foto oder digitale Version der Verpackung
E SAAS. Eine Anetung, um sichim SAAS anzumelden, inden S hi] + Rahmenrezeptur
« Name der verantwortlichen Person + Erreichbarkeit

CoNP moglch. Aut der
die Schaltiche ,anmeldent (zugleich neben der Schaltfiiche zur Sprachauswahl

Evidenzhaltung der Daten erforderlich
Handbcher (z.B. Handywechsel mit neuer Nr.)

Benutzungshandbuch der Kommission.

Danke fiir die Aufmerksamkeit

sepp.niklas@gmail.com




